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Grand Hétel Reykjavik
Sigtin 38

105 Reykjavik

Simi: 514 8000

www.grand.is
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FORRETTIR: Sjavarréttasalat, engifer-chili kjuklingur, villibradapaté,
sjavarréttapaté, reyktur og grafinn lax, villibradasalat, reykt nautatunga, jolasild,
tomatsild, marinerud sild, tématsalat med fetaosti.

KALDIR ADALRETTIR: Hangileeri, grisa hamborgarahryggur,

parma skinka.

GRAENMETISRETTIR: Karry/chili kryddad greenmetis- og

kartofluréttur, hnetu/baunasteik, greenmetislasagne, hrisgrjonasalat.

HEITIR ADALRETTIR: Kryddlegio lambalzeeri, purusteik
a0 donskum heetti, hunangsgljad kalkinabringa, hreindyrabollur i berja- og
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ostasosu. Raudvinssdsa, koniaks piparsdsa, uppstufur og kartoflur,
sykurbrinadar kartoflur, ristad graenmeti.

S O SUR OG MEDLATI: Hvitlaukssdsa, graflaxsdsa, chantilly-

sOsa, sinnepssosa, cumberlandsdsa, blaberja’vinaigrette”, piparrotarsosa, epla-
salat med valhnetum, kartoflusalat med karry, raudkal, raudbedur, greenar
baunir, avaxtasalat, asiur, blandad salat og greenmeti. Laufabraud, flatbraud,

rugbraud og nybokud blondud braud.
EFTIRRETTAHLADBORBD:

Urval eftirrétta ad heetti Grand Hoétels.

VERD [ HADEGINU:
Fullordnir 5.100 kr.

6-12 ara 2.600 kr.

0-5 ara fritt

VERD A KVOLDIN:
Fullordnir 7.500 kr.
6-12 ara 5.200 kr.

0-5 dra fritt

og 8.500 kr. med song-
og skemmtiatridum.

LIFANDI TONLIST A KVOLDIN ™

Fram koma; J6n Olafsson og Eyjélfur Kristjansson.
Hljémsveitin Hafrét, Jolabjollurnar og Reynir Sigurdsson.
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