PINNA
HLADBORD

1. Vatnsdeigsbollur med tinfiskssalati 17. Kjaklingaspjot tandoori
2. Bleikjubiti med basil 18. Kjuklingaveengir med chilisdsu
3. Rekju- og tomatsalat 19. Vorrullur med graenmeti
4. Silungahrogn 4 blinis 20. Djupsteiktar beikonpylsur
5. Heitreyktur porskur med hvitlaukssosu 21. Kjotbollur i gradostasosu
6. Horpuskels- og laxatartar 22. Villibradapaté
7. Saltfiskur med mangé salsa 23. Sorur
8. Austurlenskar tigrisreekjur 24. Kransakokubitar
9. Djupsteiktar reekjur 25. Stkkuladikaka
10. Laxa-sushi 26. Sukkuladifraud med berjum
11. Greenmetis-sushi 27. Sukkuladihjupud jardaber
12. Tunfisks-sushi 28. Fylltar vatnsdeigsbollur m/vanillukremi
13. Skinkurdllur med rjémaosti 29. Blandad greenmeti med idyfum og sésum
14. Nautagrillpinni barbeque 30. Brokkoli og osta jalapeno
15. Nautapynnur med pestd 31. Ostabakki med vinberjum
16. Ristad lamb med blédbergi 32. Avaxtaspjot

AJ eigin vali. Ligmark 10 pinnar 4 mann.

10 pinnar 2.500 kr. 4 mann

12 pinnar 2.950 kr. 4 mann

20 pinnar 5.000 kr. 4 mann

25 pinnar 6.200 kr. ¢ mann

Vin hissins: Raudvin, hvitvin og freydivin kr. 4.500 flaskan
Bjor kr. 800 glasid
Gos kr. 320 glasid

Grand Hétel Reykjavik
Sigtin 38
105 Reykjavik

Simi: 514 8000

veitingar@grand.is
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