Grand Hoétel Reykjavik
Sigtun 38

105 Reykjavik

Simi: 514 8000

E-mail: veitingar@grand.is

BRUNCH

Nybakad braud, croissant, beyglur og pecan vinarbraud
Anti pasto, pesté og hummus
Blandad alegg, tomatar og agurkur
Urval osta og blandadir avextir
Kjuklingaspjot oriental

Ferskt salat og sosur

HEITIR RETTIR

Blomkalsflan med sveppum, aspas og rjomaosti
Steiktar bratwurstpylsur
Tortillur med kjuklingi
Kartoflur med beikon, mais og kotaszlu
Avaxtafyllt kalkinabringa med estragonsésu

Cous cous og graenmeti

Kaffi, te
Epla- appelsinu-
og ananassafi

Lagmarksfjoldi 50 manns
Verd 12 ara og eldri: 3.950,- 4 mann
Ver0 6-11 ara: 2.750,- 4 mann
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Mo IR
HADEGISVERDAR
HLADBORD

Supa dagsins borin a bord asamt nybokudu braudi

FORRETTIR

6 mismunandi grenmetis-, kjot- og fiskréttir

med sosum og tilheyrandi medlaeti

ADALRETTIR

Blandadir ostagljadir sjavarréttir
Lasagna

Eggjakaka Lorraine

Kaffi, te
og konfekt

Lagmarksfjoldi 50 manns
Verd: 3.950,- 4 mann
Ver0 6-11 ara: 2.750,- 4 mann
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Grand Hoétel Reykjavik
Sigtun 38

105 Reykjavik

Simi: 514 8000

LETT
KVOLDVERDAR
HLADBORD

FORRETTIR

Grafinn lax, heitreyktur lax, greenmetis sushi
Raekjur og horpuskel i tomatvinaigrette
Villibradasalat med melonum og furuhnetum

Nybakad braud, pesté og hummus

KALDIR ADALRETTIR

Léttsteikt nautakjot (roastbeef)

Kjuklingaspjot med engifer-chili sosu

HEITIR ADALRETTIR

Lambalari med ferskum kryddjurtum
Kalkunabringa avaxta- og spinatfyllt

Blandad grenmeti, urval af medlati og sésum

Kaffi, te
og konfekt

Verd 12 4ra og eldri: kr. 5.700 4 mann
Verd 6-11 ara: kr. 3.990 4 mann

Lagmarksfjoldi 50 manns

E-mail: veitingar@grand.is
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PINNA
HLADBORD

Vatnsdeigsbollur med tunfiskssalati
Bleikjubiti med basil

Rakju- og tomatsalat

Silungahrogn a blinis

Heitreyktur porskur med hvitlaukssosu
Horpuskels- og laxatartar

Saltfiskur med mangg salsa

Austurlenskar tigrisraekjur
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Djupsteiktar rekjur

(=
(=]

. Laxa-sushi
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. Grenmetis-sushi
. Tanfisks-sushi

. Skinkurullur med rjomaosti
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. Nautagrillpinni barbeque
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. Nautapynnur med pesté

. Ristad lamb med blodbergi
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. Kjuklingaspjot tandoori

. Kjuklingavengir med chilisosu

. Vorruallur med graenmeti

. Djupsteiktar beikonpylsur

. Kjotbollur i gradostasosu

. Villibradapaté

. Sorur

. Kransakokubitar

. Sukkuladikaka

. Sukkuladifraud med berjum

. Sukkuladihjupud jardaber

. Fylltar vatnsdeigsbollur m/vanillukremi
. Blandad grenmeti med idyfum og sésum
. Brokkoli og osta jalapeno
. Ostabakki med vinberjum

. Avaxtaspjot

AJ eigin vali. Lagmark 10 pinnar 4 mann.

10 pinnar 2.500 kr. 4 mann
12 pinnar 2.950 kr. 4 mann
20 pinnar 5.000 kr. 4 mann
25 pinnar 6.200 kr. 4 mann

Vin hussins: Raudvin, hvitvin og freydivin kr. 4.500 flaskan
Bjor kr. 800 glasid
Gos kr. 320 glasid
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Grand Hoétel Reykjavik
Sigtin 38

105 Reykjavik

Simi: 514 8000

E-mail: veitingar@grand.is

SMARETTA
HLADBORD

Birkireyktur lax
Grafinn lax
Franskt sveitapaté
Rekjur og horpuskel i kokos-karrysdsu
Pastasalat med kalkun
Parmaskinka med mel6nu
Kjuklingabitar med kartoflustraum
Ferskt salat med fetaosti og grenmeti
Djupsteiktar reekjur
Avaxtabakki med trvali dvaxta og dvaxtaspjoti

Nybakad braud med pest6 og tapenade

HEITIR RETTIR

Nautastrimlar a teini med barbequesdsu
Kjuklingalundir Tandoori
Blodbergskryddad lambaspjot
Grillsteikt greenmeti a teini

Fylltar kart6flur med beikon og osti

Lagmarksfjoldi 50 manns
Verd: 4.300,- a mann
Gos: 2 ltr. 830,-
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SMARETTIR
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Appelsinumarinerud lida med grenmetisstrimlum
Indverskur karry kjuklingaréttur

Gratineradir sjavarréttir

Kryddlegnir lambapinnar

Hrisgrjonaréttur med graenmeti og sjavarfangi
Djupsteiktar rekjur

Nautagrillpinnar barbeque

Fylltar vatnsdeigsbollur

Ferskt salat med melonum

Grafinn og reyktur lax

. Villibradapaté med hreindyra og gaesabitum
. Grilladur risakraeklingur
. Valdir ostar og avextir

. Nybakad braud med pesto og tapenade

TAPASBRAUD MED

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
27.

Grand Hotel Reykjavik
Sigtun 38

105 Reykjavik

Simi: 514 8000

E-mail: veitingar@grand.is

risaraekju

parmaskinku og melonu

tomat, tapenade og rjdmaosti

marinerudum, sesamhjupudum kjiklingastrimlum
brie og rifsberjahlaupi

spanskri tortillu (eggjakaka med kart6flum og lauk)
lamba confit

heitreyktum steinbit med spinatkremi
villibradapaté

saltfisk og mango salsa

kryddhjupudum kart6flusneidum med setkartoflumauki
nautapynnum me0 basil og hvitlauk

smjorsteiktum sveppum med graenmetisduxel

Verd per stykki 450,-
Vin hussins: raudvin, hvitvin og freydivin 4.500,-
Bjor 800,- glasid. Gos 320,- glasid
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Grand Hoétel Reykjavik
Sigtun 38

105 Reykjavik

Simi: 514 8000

E-mail: veitingar@grand.is

KAFFI
HLADBORD

med marsipantertu

Marsipanterta med avaxta- og sukkuladifrémas
Marengs sxlgaetisterta
[sterta
Dodluterta med bananarjoma
Sukkuladikaka
Heit eplakaka
Braudterta med rakjum
Heitur braudréttur
Rullutertubraud med pepperoni, greenmeti
og Camembertfyllingu
Flatkokur
Urval osta og 4vaxta
Sorur, konfekt og jardarber

Kaffi, te og kako

Verd 12 4ra og eldri: kr. 3.250
Verd 6-11 ara: kr. 2.250
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KAFFI

HLADBORD
fyrir erfidrykkjur

Rjomaterta
Marengs sxlgaetisterta
Sukkuladikaka
Formkokur, 2 tegundir
Braudterta med rekjum
Braudterta med skinku
Heitur braudréttur
Heit eplakaka
Flatkokur
Ponnukokur med sykri

Kaffi/Te

Salur, dikud bord med résum og 6ll pjonusta

Verd: 1.850 kr.
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