PINNA
HLADBORD

Vatnsdeigsbollur med tunfiskssalati
Bleikjubiti med basil

Rakju- og tomatsalat

Silungahrogn a blinis

Heitreyktur porskur med hvitlaukssosu
Horpuskels- og laxatartar

Saltfiskur med mangg salsa

Austurlenskar tigrisraekjur
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Djupsteiktar rekjur
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. Laxa-sushi
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. Grenmetis-sushi
. Tanfisks-sushi

. Skinkurullur med rjomaosti
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. Nautagrillpinni barbeque
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. Nautapynnur med pesté

. Ristad lamb med blodbergi
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. Kjuklingaspjot tandoori

. Kjuklingavengir med chilisosu

. Vorruallur med graenmeti

. Djupsteiktar beikonpylsur

. Kjotbollur i gradostasosu

. Villibradapaté

. Sorur

. Kransakokubitar

. Sukkuladikaka

. Sukkuladifraud med berjum

. Sukkuladihjupud jardaber

. Fylltar vatnsdeigsbollur m/vanillukremi
. Blandad grenmeti med idyfum og sésum
. Brokkoli og osta jalapeno
. Ostabakki med vinberjum

. Avaxtaspjot

AJ eigin vali. Lagmark 10 pinnar 4 mann.

10 pinnar 2.500 kr. 4 mann
12 pinnar 2.950 kr. 4 mann
20 pinnar 5.000 kr. 4 mann
25 pinnar 6.200 kr. 4 mann

Vin hussins: Raudvin, hvitvin og freydivin kr. 4.500 flaskan
Bjor kr. 800 glasid
Gos kr. 320 glasid

Grand Hotel Reykjavik .
Sigtun 38

105 Reykjavik m%d

Simi: 514 8000 HOTEL
E-mail: veitingar@grand.is REYK]AV:EK






