SMARETTIR

301. Sitrus sjavarréttasalat

302. Grilladir kjuklingaleggir med chili-engifersosu
303. Heitreyktur lax med piparrot

304. Léttsteikt nautakjot a braudi med sveppamauki
305. Djupsteiktar rekjur

306. Sveitapaté

307. Raekjukokteill

308. Villisvepparisotto

309. Avaxtabakki med trvali dvaxta

310. Blandadir ostar, kex og sulta

311. Nauta barbeque spjot

312. Tandoori kjuklingur

313. Sjavarrétta spjot

314. Kalkunapottréttur i kokos karry

315. Ostagljad grenmeti

TAPASBRAUD MED

316. Reyktum laxi

317. Parmaskinku og melénu

318. Villibradapaté

319. Spaenskri tortillu

320. Saltfiski, tomotum og 6lifum

321. Kart6flusneidum og sveppaduxel
322. Tomo6tum, tapenade og rjdmaosti
323. Grofnum laxi og sinnepsdilli

324. Kjuklingastrimlum og sé6lpurrkudum tomoétum
325. Risarkju og indversku karry
326. Brie og rifsberjahlaupi

327. Blaberjagrofnu lambi

Salur, dikud bord med blémum og 61l pjonusta. Verd per stykki 510 kr.
Vin hussins: raudvin, hvitvin og freydivin 5.200 kr.
Bjor 850 kr. glasid / Gos 350 kr. glasid
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